
Prix TTC en euros - service compris. La liste écrite des allergènes est disponible sur demande auprès de notre équipe. 
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mangerbouger.fr | L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

donpape.fr  |  @donpaperestaurant 

 
DON PAPÉ 

 
     C’est l’histoire d’une rencontre. 

     D’un voyage à Rome, de repas en famille, de bouffes entre copains, 

     de kilos en trop et d’un mélange entre la cuisine d’héritage et d’apprentissage. 

     Un retour au bien manger où nos grands-pères assis en bout de table, le sourire figé 

     en attendant un plat qui tarde à venir. 

     Ce plat qui a cuit de longues heures, cette recette qui se transmet. 

     Une cuisine sans prétention où les produits ont été choisis un à un. 

     Don Papé c’est le plaisir avant tout, c’est les potes qui arrivent une bouteille à la main, 

     C ’est l’envie de partager avec vous notre goût de la bonne cuisine sans compromis. 

     Bon appétit ! Régalez-vous, faites-vous plaisir et délicieux moment au Don Papé. 

 
NOS ENTRÉES & GRANDES SALADES 

La Burrata 
Burrata, tartelette confiture de tomate, anchois et olives Taggiasches, pesto 
oseille, condiment Framboise-Harissa 
Whole burrata, tomato jam tartlet, anchovies and Taggiasche olives, sorrel pesto, Raspberry-Harissa 
condiment 
 
 

15,00 € 

Salade de saumon mariné 
Saumon gravlax maison, crème de raifort, oignons confits, avocats 
Horseradish cream, caramelized onions, avocados 
 
 

19,00 € 

Planche charcuterie/fromage & tapas 
Seul ou à partager 
Influences hispaniques, en fonction de l'humeur du chef 
Hispanic influences, depending on the chef's mood 
 
 

19,00 € 

Ceviche de daurade 
Daurade Coryphène, lait de tigre, tomatillo, pommade d'avocat, coriandre, 
poivrons grillés dans un pain pita artisanal 
Mahi-Mahi (Daurade Coryphène), tiger's milk, tomatillo, avocado purée, cilantro, grilled peppers, 
served in a handmade pita bread 
 
 

16,00 € 

Salade César 

Dans la pure tradition : poulet, salade romaine, parmesan, croûtons et sauce 
César, œuf dur. 
In the classic tradition: chicken, romaine lettuce, Parmesan, croutons and Caesar dressing. 
 
 

19,00 € 

Salade de chèvre 

Chausson de Chavignol, lard, vinaigrette aux noix, salade. 
Chavignol goat cheese pastry, bacon, walnut vinaigrette and salad. 

19,00 € 
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NOS PLATS 

 

Pavé de saumon  
Pavé de saumon bömlo mi-cuit, risotto rosso, beurre blanc au miso 
Semi-cooked bömlo salmon fillet, risotto rosso, miso beurre blanc 
 
 
 

25,00 € 

L’agneau  
Le gigot cuit 7 heures : on le mange à la cuillère ! 
Jus d'agneau corsé, gratin de pommes de terre aromatisé à la truffe, légumes 
du moment 
The leg of lamb cooked for 7 hours: so tender it can be eaten with a spoon! Rich lamb jus, truffle-
infused potato gratin, seasonal vegetables 
 
 
 

28,00 € 

Le cochon  
Poitrine de cochon marinée et caramélisée, cuite 6 heures, jus de cochon au 
vinaigre de Xérès et griotte, gratin de pommes de terre aromatisé à la truffe et 
légumes du moment 
Marinated and caramelized pork belly, cooked for 6 hours, pork jus with sherry vinegar and griotte 
cherries, truffle-infused potato gratin and seasonal vegetables 
 
 
 

26,00 € 

La meule de parmesan  
Spaghetti fraîches préparées en direct live… 
Dans la meule de parmesan, flambées à la Grappa, accompagnées d'un jus de 
veau aromatisé à la truffe fait maison 
Fresh spaghetti prepared live... in a Parmesan wheel, flambéed with Grappa, served with homemade 
truffle-infused veal jus 

26,00 € 

 
 
 

 

Cheese & Bacon Burger 

Cheddar, béarnaise, oignon rouge, salade et lard, frites.  
Cheddar, Béarnaise sauce, red onion and bacon. 
 
 
 

19,00 € 

Magret de canard entier rôti 
Chou Pak Choï, purée de patate douce, sauce porto 
Roasted Duck Breast, Bok choy, sweet potato purée, Port-amaretto sauce 
 
 
 

28,00 € 

Spaghetti carbonara 
Spaghetti fraîches, pancetta, crème fraîche, parmesan, croustillant de guanciale 
Fresh spaghetti, pancetta, crème fraîche, Parmesan, crispy guanciale 
 
 

19,00 € 

Daube de poulpe 
Purée de patate douce, chimichurri, pignons de pin 
Braised octopus, sweet potato purée, chimichurri 

27,00 € 

 
 
 

Plat Végétarien  
Curry de Lentilles et légumes du moment 
Green curry, lentils and seasonal vegetables  

 
 

      19,00 € 
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NOS PIZZAS 

Margherita 
Sauce tomate, mozzarella & basilic 
Tomato sauce, mozzarella & basil 
 
 

16,50 € 

Burrata 
Sauce tomate, mozzarella, parmigiano reggiano, burrata & pesto 
Tomato sauce, mozzarella, parmigiano reggiano, burrata & pesto 
 
 

18,50 € 

La Reine 
Sauce tomate, mozzarella, basilic, champignons du moment & jambon blanc 
Tomato sauce, mozzarella, basil, seasonal mushrooms & ham 
 
 

19,50 € 

Quatre fromages 
Sauce tomate, mozzarella, gorgonzola, parmigiano reggiano, chèvre & basilic 
Tomato sauce, mozzarella, gorgonzola, parmigiano reggiano, goat cheese & 
basil 
 
 

19,50 € 

Chorizo 
Sauce tomate, mozzarella, chorizo bellota iberico, poivrons confits, basilic & 
parmigiano reggiano 
Tomato sauce, mozzarella, Bellota Iberico chorizo, confit peppers, basil & 
parmigiano Reggiano 
 
 

18,50 € 

Saucisse Italienne 
Base crème, mozzarella fumée, Saucisse Italienne, oignons rouges, raisin sec 
Cream base, smoked mozzarella, Italian sausage, red onions and raisins 
 
 

19,50 € 

La Blanche 
Base crème, mozzarella, guanciale, jaune d'œuf, parmigiano reggiano & basilic 
Cream base, mozzarella, guanciale, egg yolk, parmigiano reggiano & basil 
 
 

18,50 € 

Saumon 
Base crème, mozzarella, parmigiano reggiano, gravlax de saumon maison, zeste 
de citron, aneth 
Cream base, mozza, parmigiano reggiano, homemade salmon gravlax, lemon 
zest & dill 
 
 

19,50 € 

La Puttanesca 
Sauce tomate, anchois, câpres, olives, ail 
Tomato sauce, anchovies, capers, olives 
 
 

18,50 € 

Calzone 
Sauce tomate, mozzarella, basilic, champignons du moment, jambon blanc, 
pesto & jaune d'œuf 
Tomato sauce, mozzarella, basil, seasonal mushrooms, ham & egg yolk 

19,50 € 

  
 

L’Emmental  
Sauce tomate cuisinée, emmental, coppa, lard de Colonnata, olives noires  
Prepared tomato sauce, Emmental cheese, Coppa, Colonnata lard, black olives 

19,50 € 
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POUR LES PICHOTOS 

 

 
 

   Un sirop au choix 
     A syrup of your choice 

10.00 € 

   Baby Pasta 
    Sauce tomate, mozzarella di Bufala & jambon blanc 
    Tomato sauce, buffalo mozzarella & white ham 

 

                OU 

  Steak haché 
   Avec galette de pomme de terre 
   With potato galette 

 

               OU 

  Baby Pizza 
   Jambon blanc & fromage 
   Ham & cheese 

 

  Une glace 
   An ice cream 

 

 
 
 
 

CARTE DES DESSERTS 
Tous nos desserts sont au tarif de 9,50 € TTC  

 
 

     Le flan pâtissier  
     Flan à la vanille très crémeux, praliné noisette, une vraie Madeleine de Proust !  
 

     Cheesecake citron vert 
     Biscuit spéculos et coulis de framboise  
 

     Tiramisu café 
     Mousse légère au mascarpone, biscuits boudoirs imbibés de café, cacao en poudre 
 

     Fondant au chocolat 
     Chocolat noir 65 % cœur coulant et sa boule de glace fior di latte 
 

     Clafoutis de fruits du moment 
      Une recette de grand-mère avec des fruits de saison servie tiède ! Un délice 
 

     Le Caramel Cacahuètes  
     Tartelette amande, praliné cacahuète, caramel beurre salé et ganache chocolat Dulcey 
 

     La tarte aux figues  
     Sablé Breton, pâte de pistaches et figues fraîches 
 
 
 

 


