
c’est l’histoire d’une rencontre,
d’un voyage à Rome, de repas en famille, de bouffes entre copains,

de kilos en trop et d’un mélange entre la cuisine d’héritage et d’apprentissage.
Un retour au bien manger où nos grands-pères assis en bout de table, 

le sourire figé, attendaient un plat qui tardait à venir.
Ce plat qui a cuit de longues heures, cette recette qui se transmet.
Une cuisine sans prétention où les produits ont été choisis un à un.Une cuisine sans prétention où les produits ont été choisis un à un.

Don Papé c’est le plaisir avant tout, c’est les potes qui arrivent une bouteille à la main.
C’est l’envie de partager avec vous notre goût de la bonne cuisine sans compromis.

Bon appétit ! Régalez-vous, faites-vous plaisir et délicieux moment au Don Papé.

DON PAPE

La Burratina Turner, simply the best                                         16,5
125g de pur plaisir en provenance des Pouilles, focaccia, 
trio de tomates, fraises, huile d’olive, harissa & framboise

Piatto Charcuterie Italienne                                                          16

Filets de Poulet Panés très croustillants, focaccia artisanale,
copeaux de parmesan, sucrine,  sauce « Caesar » en espuma 

La Salade Julius (Ave Caesar...)                                                      16.50

Assortiment de charcuterie, condiments et focaccia

Antipasti Traditionnels                                                                    14 
Focaccia, courgettes, aubergines, poivrons marinés, artichauts et fromage

Arancini Maison  « c’est JDID»                                                       14.50
Risotto pané et frit, farci à l’inspiration du chef, wasabi, sauce tomate

Focaccia du Moment                                                                         11.50
Focaccia artisanale, fermentation 24 heures, roquette,
garnie et très craquante

Espuma de crustacés, sel d'algues, légumes de saison.....HUUM !!
Salade de Homard                                                                              25

ANTISPASTI, seul ou à partager

DEL MARE

Filet de Saint Pierre ! Oh mon Dieu                                           31
Ravioles d'artichauts  et jus de crustacés 

Ceviche de Dorade l’exploratrice                                                 16.90
Tortilla de blé, purée d’avocat, tomatillo et lait de tigre  

Tentacule de poulpe snacké, purée de patates douces, 
choux Pak-Choï à la thaï et Chimichurri  

Tartare di Tonno                                                                                  17.50

Il Polpo                                                                                                    32

Pour votre santé, mangez au moins cinq fruits et légumes par jour (www.mangerbouger.fr)
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
La carte des allergènes est disponible pour notre clientèle dans notre restaurant

Les prix qui figurent sur la carte sont en EUROS (€)

Tartare tout frais de thon, avocat, fruit de la passion, 
espuma betterave et jeunes pousses
  



LES PLATS «DON PAPE» PAR CHEF MANU
Gigot d’agneau de 7 heures  (- le ¼ av. JC)                                  27
On le mange à la cuillère, jus d'agneau corsé *

Veau Milanaise        Sara perché ti amo                                     28  

Poitrine de cochon marinée et caramélisée, cuite 6 heures,
jus de cochon au vinaigre de xérès et griotte*

Pancetta di Maiale, «  Bah alors mon cochon  ? »                  27                                         12

Pièce de quasi de veau de Corrèze, cuite rosée et panée au Panko.
Méga fondante !
Avec son jus réduit de veau à la truffe, condiments, câpres, 
olives, citron vert et estragon, spaghetti à la tomate

HOME BURGER                                                                                   19

Carré d’Agneau                                                                                    32                                                               

Buns maison, steak Angus 160 g, pickles de concombre, crème de Taleggio,
roquette, oignon rouge mi-cuit au balsamique, ketchup fumé et frites fraîches 

Jus corsé, ras el hanout de la maison Roellinger, 
caviar d'aubergine à la menthe et pommes grenailles

*Accompagnement : Notre fameux gratin  truffé « Pas Dauphinois», pecorino
et caponata de légumes 

Pasta Alla Carbonara                                                                        19
Pancetta grillée, jaune d'oeuf & pecorino

Penne au Thon Mi-Cuit et Poutargue                                        25  

Pérugines, stracciatella, une recette de MP, des p’tites saucisses qui 
cuisent avec des tomates longtemps, très longtemps … Bref une TUERIE

Riga Tony…Montana                                                                         24                                         12

Thon mi-cuit, soja, jus court, beurre xérès, tomates séchées, 
olives et poutargue 

La Fameuse Pasta aux Truffes                                                      32
Mafaldina crémeuse et truffes de saison !

Raviolis Artichaut Barigoule                                                          30
Raviolis frais aux artichauts, barigoule, crème pecorino au poivre

Pâtes au Homard                                                                                42                                                                            
Homard entier décortiqué, bisque maison & spaghettis

NOS PASTAS

Pour votre santé, mangez au moins cinq fruits et légumes par jour (www.mangerbouger.fr)
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
La carte des allergènes est disponible pour notre clientèle dans notre restaurant

Les prix qui figurent sur la carte sont en EUROS (€)
PRIX NET ET SERVICE COMPRIS

Pâtes Fraîches dans la Meule de Parmesan                                                                          16
Préparées en direct Live …. Grattées, flambées à la Grappa,
accompagnées d’un jus de veau aux truffes fait maison.

De La BOMBE Pasta… 
TU VAS REPARTIR MAL MON COPAIN !!!

25

La Spécialité du DON PAPE !



NOS PIZZAS
Notre pâte à pizza lève lentement grâce à la levure naturelle !

LA BURRATA ADDICT                                                                       18.50
Sauce tomate cuisinée, burrata, jambon de Parme 36 mois, 
confiture de figues, pesto et basilic

TARTUFO « TRIPLE ZERO »                                                            26

Boulettes de viande cuisinées dans notre sauce tomate, scarmoza fumée
Aïe Aïe les boulettes de Tata RACHEL !!!

POLPETTE, IL S’EXCUSE....                                                             18.50

Crème double, mozza fior di latte, crème de truffe noire,
lamelles de truffes fraîches de saison 

PIZZA AL RAGÙ                                                                                   18.50
Effiloché de bœuf cuit 8 heures, paprika fumé, cheddar,
pickles de concombre, bref comme à New York !

AL CARBONARA                                                                                  18.50
Guanciale, ricotta, jaune d’œuf, pecorino

VÉGÉTARIENNE                                                                                  18.50
Légumes grillés, aubergine, poivron, courgette, artichaut  

On te propose de déguster une part de chacune de nos pizzas
(Burrata Addict, Polpette, Pizza Al Ragù et la Carbonara) 

SI TU N’ARRIVES PAS À CHOISIR
«DÉGUSTATION»

Pour votre santé, mangez au moins cinq fruits et légumes par jour (www.mangerbouger.fr)
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
La carte des allergènes est disponible pour notre clientèle dans notre restaurant

Les prix qui figurent sur la carte sont en EUROS (€)
PRIX NET ET SERVICE COMPRIS

18.50

Sauce tomate, Mozzarella Di Bufala & Jambon blanc
BABY PIZZA

Sauce tomate & Jambon Blanc

OU

PUIS
Une GLACE au dessert

10

BABY PASTA

Pour les Pichotos !
(jusqu’à 10 ans)

Un SIROP au choix pour l’apéro ...

FORMAGGIO
Piatto de Fromages Affinés                                                            14.50

Salade à l’Ail                                                                                         6
Déclinaison de  fromages affinés.....Les amateurs vont se régaler 



COCKTAILS
DONVINCENZO

Le Spritz, Le Spritz, es-tu là ?                                                           12
Prosecco, Apérol, Perrier  12 cl

Le Coca IN                                                                                               12

Surprise !!!!  12cl
Le Cocktail du moment                                                                    12

Rhum, citron vert, Coca  10 cl

Mojito                                                                                                      12                                                                                             
Rhum ambré, citron vert, menthe, Perrier 12 cl

Virgin Mojito                                                                                         8                                                                                    

Pour votre santé, mangez au moins cinq fruits et légumes par jour (www.mangerbouger.fr)
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
La carte des allergènes est disponible pour notre clientèle dans notre restaurant

Les prix qui figurent sur la carte sont en EUROS (€)

Cette carte a été réalisée en toute sobriété...

PRIX NET ET SERVICE COMPRIS

Un Mojito sans Alcool ! On pense au Sam de votre soirée  12cl 

Caipirinha                                                                                             10
Cachaça, cassonade, citron vert 10 cl

Piña Colada                                                                                         12
Rhum, crème de coco, jus d’ananas 12 cl

LES DESSERTS DE BENJAMIN

GELATO ARTISANALE ITALIENNE

Crème glacée 120 ml : Chocolat Noir, Pistache, Vanille, Caramel
Sorbet 120 ml : Framboise, Citron, Mangue

Pâtisseries fines de notre boutique* réalisées 

*Don Papé : Pain & Pâtisserie, 17 quai Gabriel Péri, 83500

par notre chef Ben ! 

9.90

8.50


